
              1 OPOWIADANIE - ,,WIELKIE MALOWANIE”-Entliczek -Pentliczek 

Opowiadania z cyklu Entliczek - Pentliczek są najbardziej ulubionymi wśród naszych 
wychowanków. Słuchamy je z płyt CD a potem opowiadamy. Świetnie wpływają na koncentrację 
,rozumienie treści ,wypowiadanie się. Dzieci dobrze znają bohaterów naszych opowiadań 
:Kajtka ,Baltazara itd.
ZADANIE:
Co Kajtek namalował na pisance dla Baltazara ? Spróbujcie to namalować na swoich pisankach..

PRZYBORY:
-wydmuszki z jajek
-farbki lub flamastry
-bibułka,skrawki materiałów
Wydmuszki ozdabiamy rysunkami ,inne oklejamy bibułką. Układamy w koszyczku.



                                           2.WIELKANOCNE OWIECZKI

PRZYBORY:
-jajka ugotowane lub wydmuszki
-pomponiki dekoracyjne lub kulki z bibuły
-filc lub brystol

WYKONANIE:
Przyklejamy do jajek pomponiki lub kulki z bibuły. Doklejamy uszka z filcu lub z 
brystolu,rysujemy oczka i buźki owieczek.
 

                                       



                                              
                                       3.KOLOROWE PISANKI

PRZYBORY:
-karton,kolorowy brystol
-tasiemki ,włóczka

WYKONANIE:
Z kartonu wycinamy kształt jajka. Z kolorowego brystolu wycinamy jajko trochę mniejsze. 
Przyklejamy mniejsze na większe. Ozdabiamy kolorowymi kwiatkami lub naklejkami. Wieszamy 
na sznurku. Ozdabiamy wstążeczką lub włóczką.



                

              4. STROIK Z OWSA LUB RZEŻUCHY

PRZYBORY:
-koszyczek wiklinowy
-owies lub rzeżucha
-wstążka ,pisanki do ozdoby

WYKONANIE:
Owies lob rzeżuchę siejemy w pudełku po produktach spożywczych(jogurt,śmietana).Gdy 
urośnie wykonujemy stroik.Wkładamy pudełko do koszyczka wiklinowego ,ozdabiamy
 wstążkami.



                                          5 MAZUREK WIELKANOCNY

Składniki:
Mazurek wielkanocny
-3 żółtka ugotowane na twardo

-200 g mąki 
-150 g masła
-80 g cukru pudru
-łyżka zimnej wody
-sok z 1/2 cytryny
-cukier puder
-2 krople czerwonego barwnika
 -kolorowe pisaki cukrowe

PRZYGOTOWANIE

Masło posiekać z mąką. Dodać cukier, przetarte przez sitko żółtka i wodę.
Zagnieść ciasto. Podzielić na dwie części. Z jednej zrobić placek w kształcie elipsy, a z 
drugiej części brzeg ciasta uformować wg własnego pomysłu. 
Pieczenie ok 25 min- 180 stopni. Po wystudzeniu, środek wypełnić lukrem ( sok z połowy 
cytryny wymieszać z cukrem pudrem i dodatkiem barwnika ).
Jak zastygnie , ozdobić wg fantazji używając kolorowych cukrowych pisaków. 
                                                                                      
                                                                                                  Wesołych Świąt. !

https://gotujmy.pl/maka-pszenna,skladnik-kulinarny,1664.html
https://gotujmy.pl/maslo,skladnik-kulinarny,1388.html
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